Gjallerhorn mjadbrygger

Mjgdopskrift med Brombeer.

Far vi begynder, skal der vare:

10,2 kg dansk honning

7 9. Portvinsgeer. Bio Ferm Killer.
4 Liter brombeer saft.

Vand til opfyldning.

25 L beholder med geerlas.
Masser af talmodighed. www.gjallerhorn.dk

Hovedbryg: 3L vand
5,1 kg honning
4 L brombersaft.

5,1 kg honning, 4 liter saft og 3 liter vand kommes i en gryde. Det hele koges langsomt og afskummes
jeevnlig for urenheder.

Urten bobbelkoges i ca. 15 minutter. Herefter eftervarme pa ca. 85 grader i 45 minutter.

Sluk for varme og lad urt afkale i gryden.

Nu geelder det om renlighed. Rene redskaber, rene hander og en ren beholder.

Lad urten afkegle til 28 grader eller under. Det kan taget et helt degn. Talmodighed..

Geerstart:

Nar urten er afkalet skal geeren oplgses i vand. Kog 2 dI vand og lad det kale i en ren skal eller tilsvarende,
leeg husholdningsfolie over skalen.

Nar vandet er under 28 grader tilsattes de 7 g. geer og det daekkes til igen. Efter 15 — 30 minutter er garen
klar og der tages forsigtig ca. 3 dl af den nedkglede urt og held det ned til geeren. Herefter deekkes igen.
Efter et par timer begynder geeren at arbejde med sukkerstoffet i urten. Man kan se at den bevage sig i skale.
Sa er den Klar.

Beholder start:

Urt haeldes pa en 25 | ren beholder.

Geerstart heeldes pa.

Geerlasen pafyldes alkohol i lasen og monters pa ballonen. (alkohol i lasen for at det ikke skal radne og ved
uheld komme i mjgden, som herved kan gdelegges).

Beholder stilles en lunt sted. (ikke over 28 grader, det kan heamme geeringen)

Ganske hurtig, en dag eller to, begynder garlasen at boble og det kan tiltage meget.

Beholderen omryst, forsigtig og jeevnligt de naste dage, for at geeren fordeles.

2. opfyldning efter ca. 3-4 uger.

5,1 kg honning, 5 liter vand kommes i en gryde. Det hele koges langsomt og afskummes jaevnlig for
urenheder.

Urten bobbelkoges i ca. 15 minutter. Herefter eftervarme pa ca. 85 grader i 45 minutter.
Sluk for varme og lad urt afkale i gryden.

Nu geelder det stadig om renlighed. Rene redskaber, rene hander.
Lad urten afkele til 28 grader eller under.

3. opfyldning efter nok et par uger.

Ekstra vand: 5 L vand kold kogt.
Ballonen opfyldes til ca. 15 cm fra top. Der skal veere plads til lidt geerskum.

Udstyr kan kabes her:  www.nordiskselvforsyning.dk



http://www.nordiskselvforsyning.dk/
http://www.gjallerhorn.dk/

